
 

 

 

 

“Hot and Hot Fish Club” 
 Cooking Class 

Featuring Chris Hastings 
March 10th 2012 

 
First Course 

Benton’s Country Ham and Hydrocress Salad 
roasted spring Vidalia onions & preserved lemon vinaigrette 

 
 

Second Course 
Low Country Pirlou 

clams, artisan sausage, S.C. shrimp and Carolina gold rice 
 
 

Third Course 
Oven Roasted Duck 

crawfish risotto  and ham hock broth 
 
 

Fourth Course 
“First of the Season” Strawberry Shortcakes 

honeysuckle crème fraiche 
 


